KATHRIN SUDMEYER

BERATUNG + TRAINING « COACHING

500 g Honig
100 g Zucker
150 g Margarine

4 Eier
2 Glas Rum

350 g Mehl
2TLZimt
2 EL Kakao

Tipp der Woche

24. November 2014

Selbstgemachter Lebkuchen

zusammen erhitzen, bis sich der Zucker aufgelost

hat, abkuhlen lassen

mit

verquirlen und unter die Honigmasse geben.

2 Packchen Lebkuchengewurz unterruhren

Die Masse auf ein Backblech geben und bei 140°C 25 Minuten backen.

Guten Appetit!
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